
Aperitif‘
Pastis | Ricard - 2cl
Kir - 12cl
Martini Blanc | Rouge - 5cl
Ratafia - 6cl

3€

5€
5€

4€

Softs
Coca-cola/Zéro, Fuze-tea, Schweppes/Agrumes ou Orangina

Jus de fruits - Granini
ACE, Ananas, Orange, Pomme, Tomate ou Abricot

33cl
4€

25cl
3,50€

Eaux
Aqua Chiara - Eau filtrée “Home made”
San Pellegrino
Vittel

50cl | 1l
3€

2,80€ | 3,80€
2,50€ | 3€

Bieres‘

Bières pressions
Affligem 5°, (blonde)

Bières bouteilles
Désinvolte 5°, La Berlue (blanche)
Insolente 8°, La Berlue (Double IPA)
Excentrique 6°, La Berlue (Noire Tonka)
Lunatique 6°, La Berlue (ambrée)
B12 8°, Brasserie de l’Aveyron (triple blonde) 
Blonde : Bud 5°, Desperado 5,9°, Corona 4,5°
Sans alcool : Heineken 0.0°

25cl | 50cl
4€ | 7€

33cl

5€
5€

5€
5€

5€
5€
5€

Vins
Rouge

“Pinot noir” IGP Pays d’Oc - Vignoble des 3 châteaux
“Cuvée Augustin” AOP Gaillac - Domaine Barreau
“Cuvée B” AOP Pic St Loup - Vignoble des 3 châteaux
“La Fauvette Noire” AOP Gaillac - Château Les Vignals

Blanc sec
“La Petite Pépite” IGP d’Oc - Domaine de Preignes
“Blanc sec” AOP Gaillac - Domaine de Carcenac

Blanc doux
“Doux” AOP Gaillac - Domaine Al Couderc
“L'Aubarèl” AOC Gaillac - Domaine Laubarel

Rosé
“Chope le Coq” IGP - Domaine du Comte de Thun
“Rosé” AOP Gaillac - Domaine Mas Pignou

Pétillant
“Kyprocco” Bulles françaises - Vignoble Gayrel
“Frénésie” Méthode Ancestrale - Domaine Carcenac

12cl | 75cl 

  5€ |  25€

-50% à emporter

4,5€ |  22€

4€ |  19€

4€ |  18€
19€

5€ |  26€

   4€ |  18€
 4€ |  20€

20€

4€ |  18€

6€ |  30€

38€


